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-Ganz einfacb und schmell gemacbt -

Zutaten
600 ¢ Krduterprinten 2 Tassen Kaffee
500 g Quark (nac[y Belieben wiit einem
500 g Mascarpone guten Schuss Amaretto)
100 g Zucker Dunkles Rakaopulver
2-3 Apfel (zB. Elstar) Zimt/Printengewitrzmehl
Zubereitung

Eine flache rechteckige (Auflauf-) form zurechtstellen. 2 Tassen Kaffee
Rochen. Apfel in diinme Spalten schueiden. Quar% Mascarpone uno
Zucker vewﬂbren, bis eine schine Creme entstebt.

Nun eine Lage Krduterprinten in die Form legen und mit dem Kaffee,
und nach Belieben Amaretto, begieRen, so dass die Printen gut einweichen
Ronnen. Dann etwa die Halfte der Creme davauf verteilen. Als Nachstes
wieder eine Lage Krduterprinten aneinanderlegen. Die Printen mit einem
Rest Kaffee etwas bestreichen. Dann die Apfelscheiben auf die Printen
aneinanderveiben. Zum Schluss die vestliche Creme auf die Apfel geben
und die Form in den Kithlschrank stellen.

Soll das Tiramisu fest sein, ist es nach 2 Stunden beveit zum GenieRen.
Man kann das Tirawisu aber auch gut eine Nacht im Kithlschrank [assen.
So st es am ndchsten Tag gut durchgezogen Vor dem Verzehy
wit Kakao und Zimt oder Printengewmzmeb{
bestrenen.

Guten Appetit
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