printen,be Printengeniisse aus Aachen

Printentarte
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Zutaten

450 ¢ B{dttevteig 1 Pck. Vanillezucker

100 g Adachener Kyduterprinten 2 EL Zucker

I grofer Apfe[ 50 wl Sabne

3 EL Wa[nﬁsse, k[eingebackt Butter fﬁr 01e Form
2 El Mandeln (Stifte) Puderzucker

5 Bier Zimt

50 ¢ Mehl

Zubereitung

Eine Pieform (Tarteform) ausbuttern und wiit dem Blatterteig
auslegen, den Rand hocharbeiten. Krauterprinten in kleine Witrfel
schneiden. Apfel schilen und in feine Scheiben schneiden.
Printenwiirfel, Apfel und Niisse auf dem Teig verteilen.
Eier, Mebl, Sabme, Zucker und Vanillezucker verriilren
und iiber die Tarte geben.

Bei 180 Grad im Backofen ca. 35 min. backen.
Nocb warm wit Zimt bestrenen.

Vor dem Servieren mit Puderzucker bestrenen.
Dazu passt gut Vanilleeis.

Bon appeétit!
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